
LUNCH
Served 10.30am - 15.30pm

Baked Eggs

All served with Toasted Focaccia Bread with Butter or Extra Virgin Olive Oil. 
ไขอ่บเสรฟิพรอ้มขนมปังโฟแคชเชยีและเนยสด หรอืน�้ำมนัมะกอก

Bloody Baked Eggs                                                                              125.
ไขอ่บสไตส ์บลดัดีแ้มรี ่   
(Fresh Homemade Tomato Sauce, Tabasco, Worcestershire Sauce
Touch of Vodka. Served with 2 baked eggs and Homemade Toast)

Baked Eggs with Spinach and 2 Cheeses                                                125.
ไขอ่บ 2 ชสี และผักโขม   
(Parmesan, Emmental, Fresh Cream and Nutmeg)

Baked Eggs with Ham and Cheese                                                         125.
ไขอ่บแฮมและชสี

Baked Eggs with Smoked Salmon and Zuchini Cream                              145.
ไขอ่บปลำแซมมอลรมควนัและซคุนิิคิรมี

- add a Side Salad for an additional 55 Baht.

Sandwiches 

Fresh Homemade Bread Roll & Unsalted Hand Cut Crisps (Potato 
Chips)
แซนดว์ชิ เสริฟ์บนขนมปังสดๆ จำกเตำบำ้นเรำทกุวนั, มนัทอดกรอบ

• Grilled Chicken & Aubergines Dressed with our House Dressing  125.
แซนดว์ชิไก ่กบั มะเขอืมว่งยำ่ง

• ฺBacon, Bacon and Bacon Sandwich (Lettuce, Tomato optional)  145.
แซนวชิ 3 เบคอน (กรอบแกว้ และ มะเขอืเทศ กรณุำแจง้)

• Crusty Sesame Chicken Sandwich      125.
แซนดว์ชิไกก่รอบงำ บนสลดัแกว้ กบั มำยองเนส

• The Large Sandwich (Chicken, Crispy Bacon, Cheese, Lettuce, Tomatoes) 165.
เดอะลำจแซนดว์ชิ (เบคอน, ไก,่ ชสี, สลดักรอบแกว้, มะเขอืเทศ)

• The Large Cheese Sandwich (Cheddar, Emmental and Cream Cheese, Fresh     
Tomatoes, Lettuce and Onion)      145.
เดอะลำจแซนดว์ชิ (เชดำรซ์สี, เอมลัทำลซสี ,กรอบแกว้, มะเขอืเทศ และหอมใหญ)่

Croque Monsieur /ครอ๊กมองซเิออร์

• Tradition Cured Ham and Emmental Cheese served with Side Salad 155.
   แฮมและเอมลัทำลชสี เสริฟ์คูก่บัสลดั

• Smoked Salmon and Cream Cheese served with Cucumber and Dill Salad 155.
   แซลมอนรมควนั และครมีชสี เสริฟ์คูก่บัแตงกวำและสลดั

 Extras (add a bit extra to your meal - 55 Baht for each item)                
                                                            
• Cheddar Cheese or Emmental Cheese                                                   55.      
  เชดำรซ์สี หรอื เอมลัทำลซสี
• Bacon เบคอน         55.      

• Garlic Bread ขนมปังกระเทยีม                                                                85.

All prices include Tax. We don’t add a Service Charge.



LUNCH
Served 10.30am - 15.30pm

Toasted Tortilla Wrap  ตอตยีำ่ (แผน่โรตแีม็กซกินั)

All served with Asian Pear Colslaw
เสรฟิพรอ้ม สลดัสำลีโ่ควสโลว์
 
•  Home Roasted Pulled Pork with Mum’s BBQ Dressing and Cheese     175.

สนัคอหมอูบ กบัซอลบำบคีวิสตูรคณุแมส่ำม ีและเชดำรซ์สี เผ็ดนดิๆ 

•  Grilled Chicken, Namprik Hnoum (Lanna Style Roasted Chilli Paste) and    
Cheese            175.    
ไก,่ น�้ำพรกิหนุ่มเชยีวดำว และชสี

Salad

• Fresh Vegetables Salad with Crispy Croutons with our Wholegrain Mustard 
and Chiang Dao Honey Dressing       145.
สลดัผักสด กบั ครตูอง และน�้ำสลดัมสัตำรด์กบัน�้ำผึง้

• Steamed Mixed Vegetables Salad with Creamy Spiced Peanut Dressing 155.        
สลดัผักลวก กบั ซอสถัว่

• Greek Salad (Feta Cheese, Black Olives, Cucumber, Tomato)                  155.
กรกีสลดั (เฟตำ้ชสี, มะกอกด�ำ, แตงกวำ, มะเขอืเทศ, เครือ่งเทศสด)

• Roasted Locally Produced Pumpkin & Red Pepper with Toasted Pumpkin & 
Sunflower Seeds, and Toasted Sesame and Balsamic Dressing                 155.
สลดัฟักทองอบ กบัพรกิหวำน, เมล็ดธญัพชื, เครือ่งเทศ,  และน�้ำสลดับำลซำมกิงำ

• Sautéed Chicken in Curried Cream Sauce with Onion and Cashew Nuts on 
Mixed Leaves Salad         175.
สลดัไกก่บัเม็ดมะมว่งซอสครมีสดผงกะหรี่

• Warm Chicken and Red Pepper Salad with our House Honey and Mustard 
Vinaigrette on Fresh Leaves                                                                  175.
สลดัไก ่กบั พรกิหวำนแดงอบ เสริฟ์พรอ้มมสัตำรด์น�้ำผึง้เดรสซงิสตูรบำ้นเชยีงดำวเนสท์

 • Cured Ham and Asian Pear Salad                                                       175. 
สลดัแฮม กบัสำลีห่อม 

• Caesar Salad, Cos Lettuce, Parmesan Shavings, Garlic Croutons with  
Anchovy Dressing (Crispy Bacon Optional)                                             175.
ซซีำ่รส์ลดั (สลดัคอส, เบคอน, พำรเ์มซำนสด, ครตูองกรอบๆ กบัน�้ำสลดัแอนโชวี)่
- extra Chicken please add 65 Baht.
เพิม่ไก ่65.

• Sautéed King Prawns with Garlic, Olive Oil, Lime & Ginger with Gazpacho 
Style Salad                                                                                         225.
กุง้ผัดน�้ำมนัมะกอก, กระเทยีม ,ขงิ, และมะนำว กบัสลดัสไตสก์ซัปำโซ

• Smoked Salmon Salad with Capers and Mayonnaise Dressing
(Fresh Leaves, Cucumber, Cherry tomatoes, etc)                                     225.
สลดัปลำซำลมอนรมควนัและน�้ำสลดัเคเปอร์

• Spiced Chickpea and Aubergine Salad with Sundried Tomato and Feta 
Cheese          175.
สลดัถัว่ลกูไก ่กบัมะเขอืมว่ง, มะเขอืเทศซนัดรำยย ์และเฟตำ้ชสี
                        
• Tuna & Green Apple Salad (Mixed Leaves, Celery and House Dressing)   175. 
สลดัทนุ่ำกบัแอบเป้ิลเขยีว และ เซลำรี่

No substitutions, thank you for your kind understanding
ขอควำมกรณุำสัง่อำหำรตำมเมนูเทำ่นัน้คะ่ ขอบคณุคะ่



Fresh Home Made Focaccia Bread Drizzled with Extra Virgin
Olive Oil, plus Topping and Side Salad

Please choose topping from the options below ...
ขนมปังอติำเลยีน หนำ้ตำ่งๆ พรอ้มสลดัผัก

• Grilled Sautéed Vegetables Sandwich with Feta Cheese & Fresh Herbs
  สลดัผักยำ่ง กบั เฟตำ้ชสีและเครือ่งเทศสด

• Melted Mozzarella Cheese, Tomatoes, Basil Oil
  โมซำเรลลำชสี, มะเขอืเทศ, น�้ำมนับำซลิ

• Tuna Melt (Tuna, Mayonnaise, Onion, Melted Cheddar Cheese)
  ซทีนู่ำเมลท ์(ทนู่ำ, มำยองเนส, หอมหวัใหญ,่ เชดำรช์สี)

• Roasted Vegetables & Toasted Almonds
  สลดัผักอบ กบั ถัว่อลัมอนด์

Spaghetti / สปาเกตตี้

• with Bolognaise Sauce & 2 Cheeses / ซอสเนือ้โบลองเนส กบั ชสี

• with Tuna & Dry Chilli Pepper, Olive, Parmesan (spicy)
  ทนู่ำ กบั พรกิแหง้, มะกอก, พำมำซำน (เผ็ด)

• with Roasted Cherry Tomatoes, Garlic, Shallots, Olive & Freshly 
  Grated Parmesan Cheese
  ผัด กบัมะเขอืเทศรำชนิ,ี กระเทยีม, หอมแดง, มะกอก กบั พำมำซำนชสีสด

• with Fresh Tomatoes Sauce, Olive Oil, Parmesan Cheese and Herbs
  ซอสมะเขอืเทศสด กบั พำมำซำนชสี และน�้ำมนัมะกอก

• with Arabiatta sauce, Fresh Chilli, Fresh Tomatoes, Herbs and 
  Parmesan Cheese
  ซอสอำรำเบยีทตำ้ (มะเขอืเทศสด, พรกิสด, บำซลิ และ พำมำซำนชสี)

• Carbonara (Bacon, Parmesan Cream Sauce)
  คำโบนำรำ่ซอส (ซอสครมีสด, เบคอนกรอบ, พำมำซำนชสี)

• Smoked Salmon in Paprika Cream Sauce
  ซำลมอนรวมควนัในซอสตรมีปำปรกิำ้

• Chicken, Chorizo, Dried Chilli, Black Olives, Fresh Tomato Sauce 
   and Mozzarella Cheese, Parmesan Cheese
   ไก,้ ซริซิโช,พรกิแหง้,มะกอกด�ำ, ซอสมะเขอืเทศสด, โมซำเรลลำชสี, 
   พำมำซำนซสี 

• Red Eye Spag - Chiang Dao Red Hot Chilli Paste, Vegetables, Toma-
to, Cheese and Basil Leaves (Very very spicy) 
  สปำตำแดง (เผ็ดมำกกก...ก)

- Extra Bacon, Chicken, Ham, or Tuna please add 55 Baht.
เพิม่พเิศษ ไก,่ แฮม หรอื ทนู่ำ ุกรณุำเพิม่ 55 บำท

Fresh Home Made Bread Roll or Focaccia Bread

• with Butter or Extra Virgin Olive Oil & Balsamic Vinegar.
  ขนมปังสด กบั เนย หรอื น�้ำมนัมะกอกบรสิทุธิ ์กบั น�้ำสม้บำลซำมคิ

• Home Made Garlic Bread / ขนมปังกระเทยีม

125.

125.

125.

125.

215.

215.

175.

175.

175.

255.

255.

255.

215.

65.

85.

All prices include Tax. We don’t add service charge.

LUNCH
Served 10.30am - 15.30pm



● Bowl of Marinated Olives with Herbs, Chilli Oil and Lime     95. 
มะกอกหมักน้�ำพริก เครื่องเทศ และ มะนำว

● Freshly Fried Cashew Nuts with Sea Salt                                     
เม็ดมะม่วงหิมพำนต์ คัดพิเศษทอดสดๆ  คลุกเกลือทะเล                         95.

● Belgian Style Fries (Chips)                                        85.
มันทอดสไตล์เบลเยี่ยม         

● Zuchini Fritters with Paprika & Yoghurt Dip                   105.                                                                                   
ชูชินิ ชุปแป้งทอด กับ ซอส ปำปริก้ำ และ โยเกิร์ต 

● Homemade Onion Rings                                                          105.
โฮมเมด อันยั่นริงค์ 

● Aubergine (Eggplant) Fritters with Peanut Sauce                       105.
มะเขือม่วงพระรำชทำน กรอบ กับ ซอสถั่วลิสง

Homemade Dips/จิม้ตา่งๆ
     
● Garlic Mayonnaise / กำลิคเมโย                         25.
● Paprika & Yoghurt / ปำปริก้ำ และ โยเกิร์ต    25.
● Peanut Sauce / ซอสถั่วลิสง      25.
● Fresh Tomato Salsa/ ซำลซ่ำ มะเขือเทศ     25.
● Wholegrain Mustard and Honey / มัสตรำร์ดน้�ำผึ้ง   25.
● Cheesy / ชีส        25.
● Jalapeno / ฮำลำปีโย่            25.

● Homemade Chicken Nuggets with Hand Cut Crisps (Potato Chips) & 
Side Salad                225.
โฮมเมด ไก่นักเก็ต กับ มันทอดสไตล์เบลเยี่ยม และสลัดผักเล็กๆ             
 
● Crunchy Cornflakes Chicken with Jalapeno Mayonnaise, Hand Cut 
Crisps (Potato Chips) and Side Salad            225. 
ไก่คอนเฟรคกร๊อบ...กรอบ กับมันทอดสไตล์เบลเยี่ยม และสลัดผักเล็กๆ    
                                                                                                                        
● Cheese & Potatoes Croquettes with Fresh Tomato Salsa          125.
เชดำร์ ชีส  ห่อด้วยมันบด  ทอดในเกล็ดขนมปังกรอบๆ  เสิร์ฟ กับ ซำลซ่ำ 
มะเขือเทศ   สไตล์บ้ำน เชียงดำวเนสท์ อร่อย
 
● Locally Produced English Sausages, Mixed Leaves Salad
and Wholegrain Mustard Dip.             175.
ไส้กรอกอังกฤษ สไตล์คัมเบอร์แลนด์  กับ สลัดผักสด และ 
น้�ำจิ้มมัสตำร์ดสูตรบ้ำนเชียงดำวเนสท์  

● King Prawns Wrapped in Smoked Bacon served with our
Homemade Garlic Mayonnaise, and Side Salad           225.
กุ้งห่อด้วยเบคอนรมควัน เสิร์ฟ กับ ซำลซ่ำมะเขือเมศ 
เผ็ดนิดๆ สูตรอร่อยของบ้ำนเชียงดำวเนสท์ และ กำลิคเมโย, สลัดผักสด 

No substitutions, thank you for your kind understanding
ขอควำมกรณุำสัง่อำหำรตำมเมนูเทำ่นัน้คะ่ ขอบคณุคะ่

 BITS & BITES
Served 10.30am – 15.30pm


